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AL SERVIZIO DELLA RISTORAZ}ONE

FProdollo
in ablia

= € aumentata sensibilmente la
== consapevolezze dei cibi che consumiamo, gia in ambito
cagsalingo che in ristorazione e si & affinato al contempo il
gusto dei consumatori, ispirando nuovi trend gastronomici.

,,’ il easo della pizza che, nelle espressioni piu recenti, ha
_pnqulsta.to l'appellativo di Gourmet, un tempo di esclusiva
._' ertinenza. di pietanze raffinate, rare e sovente molto costose.

cottura e dell’'immancabile freschezza che la mozzarella
'ona alla pizza, l'eccellenza degli ingredienti di farcitura
rappresenta. il vero elemento di valore della pizza gourmet,
=5 cib che tangibilmente la differenzia agli occhi del
M, .-consuma.tore
/ _ Dedicarsi all’accurata se]ezmne di ingredienti di farcitura per
la pizza € stata quindi la chiave con cui Pregis ha interpretato
- la variante gourmet di un piatto tipicamente popolare, ma non
necessariamente “povero”.
Pregis ogg1 presenta:

PRODOTTI DI QUALITA SUPERIORE

\ ; \J.‘\,

"

Wna ﬁnea. d1 verdure specificamente studiata per conferire
“alla pizza qualitd di assoluto pregio: materie prime
._,-seleziona.te e lavorate dal fresco, sovente di provenienza
J.ua.ziona.le equlhbmo nella congsistenza, nella fragranza e nel
“ gusto senza. mai eccedere, mantenendo sempre uno standard
5 " elevatissimo.
Pt 7' .".,%na. linea completa che spazia dalla corolla di carciofo alla
by ,;fL ;‘cipolla. caramellata, dai funghi ai pomodorini, giungendo alla
K ~ poesia delle creme di tartufo o di radicchio; elementi di
;'f.z_:‘j ygcara.tt.ere di valore e di classe che doneranno ad ogni pizza un
gusto megua.gha.blle da veri gourmet.

'ﬁ\ u ﬂ_‘.




Golden Gourmel

LINEA PROFESSIONALE

ZTONE BIZZA GOURNET SELEZLONE PIZZA GOURMET

CARCIOFI A COROLLE
29000268
CARCIOFI COROL O.GIR/SAN 2/1 PN KG1,9 GG

CARCIOFI ALLA ROMANA
29000266
CARCIOFI ROMANA 0.GIR/SAN 2/1 PN KG1,9GG

Corolle di carciofi in olio di girasole. La sgambatura

Carciofi interi con gambo in olio di girasole e :
\ prezzemolo tritato. Il colore & piacevolmente chiaro Qoﬂel& &ng e la rimozione delle foglie esterne, fino al cuore,
e la consistenza morbida, l'odore caratteristico e il LINEAPROFBSIONALE LINEA PROFESSIONALE _garantiscono un prodotto di elevata qualita grazie

sapore fresco sono tipi(:i del prodotto. alla delicata trifolatura in bianco senza prezzemolo.

ALLA ROMANA

™ ouo

CARCIOFI

IN OUO

19009 19009

SELEZIONE PIZZA GOURMET CARCIOFIAFETTINE

SELEZIONE PIZIA GOURNET

- 29000267 CARCIOFI RUSTICI
CARCIOFI FET TRIF 2/1 PN KG1,9 GG 29000270
Carciofi tagliati a fettine, senza gambo, in olio di
girasole. La consistenza croccante e il sapore CARCIOFI RUSTICI 0.GIR 1/1 PN GR780 GG
Golden Gourmel gradevole accompagnano le tipiche caratteristiche Carciofiin olio.digirasole, aceta'divino bianco, aglio e Golden Gowrmel

LINEA PROFESSIONALE del prodotto per colore e odore. LINEA PROFESSIONALE

peperoncing. La fragranza e il sapore si manifestano in modo

CARCIOFI g - deciso ed intenso, Ieggermente acetato. La croccantezza é CARCIOFI
' o < garantita dalle foglie chiuse e compatte. L RUSTIC

IN OLIO

1900g

SELEZIONE PIZZA GOURMET

CARCIOFI A SPICCHI
29000269
CARCIOFI SPICCHI O.GIR/SAN 2/1 KG1,9 GG

ELEZTONE PTE2ZA GOURMET

CREMA DI CARCIOFI
33150050
CREMA CARCIOFI 1/1 PN GR800 GG

Carciofi tagliati a spicchi in olio di girasole. Il taglio
a spicchi esalta il sapore e il colore tipico del @oﬂe/z Gomt Golden Cowrmel
prodotto, rendendolo ottimo sia come guarnizione LINEA PROFESSIONALE : Condimento a base di carciofi. In parte frullati pes
che come contorno. CARCIOFI CREMA DI CARCIOFI dare maggiore intensita ai sapori e in parte utilizzati
, A\ a pezzetti, i carciofi donano una consistenza
cremosa e un sapore delicato a questo classico.

LINEA PROFESSIONALE
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Golden Gourmel

LINEA PROFESSIONALE

SELEZIONE PIZZA GOURMET

D1 VL ChAl
‘ \\/ JI VERDLI oW

ninti
“ 29150279
POMODORI VERDI SEMIDRY O.GIR PN GR780 GG |

= Golden Gourunet Pomodori verdi semi secchi tagliati a spicchi in olio =

2 LINEA PROFESSIONALE . . - (-
— di girasole. Il sapore deciso e allo stesso tempo =
o POMODORI VERDI ricco di fragranze mediterranee rende questo =
w — ATIED prodotto versatile per diverse preparazioni, anche X
SELEZIOME EEZZA GUURMEY per essere gustato come piatto a sé.
ft ® ’:z
N MOL Joo! ok N
N ~J
— 29150277 ’ 4
£ o)
" POMODORINI ROSS SEMIDRY O.GIR PN GR770GG
1]
‘5 Pomodorini rossi semi secchi, tagliati a spicchi in olio =
S di girasole. || sapore deciso e allo stesso tempo ricco o
di fragranze mediterranee rende questo prodotto | e :_‘
‘ " ‘ ‘ ~J
Ll versatile per diverse preparazioni, anche per essere T e TR L1
=) gustato come piatto a sé. \AirSiE Bl A AACOA g
Lot PERONUI OSS GUCCIA E
V8] n Halia W
. 29050326 . "'

PEPERONCINI ROSS GOCCIA AGRO PN GR780 GG

|‘aspetta grazioso del peperone a forma di goccia Golden Gournmel
Y LINEA PROFESSIONALE
ed il suo sapore agrodolce lo rendono un
e ingrediente eccellente per preparare sfiziose
SELEZIONE FEZZA GOURNET insalate e come decorazione per piatti a base di
carie e pesce.

POMODORI GIALLI SEMISECCHI

29150278
POMODORINI GIAL SEMIDRY 0.GIR PN GR770GG
Pomodorini gialli semi secchi tagliati a spicchi in olio di Golden, Gourmet

LINEA PROFESSIONALE

girasole. Il sapore deciso e allo stesso tempo ricco di
fragranze mediterranee rende questo prodotto versatile POMODORINI GIALLI

it Aarazions o [ SEMISECCHI IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE J
per diverse preparazioni, anche per essere gustato B e o B

come piatio a sé. SELEZIONE PILZA GOURMET

8 PEPERONCINI GIALLI A GOCCIA
Prodollo
“ 29050327
PEPERONCINI GIAL GOCCIA AGRO PN GR780 GG

Golden Gotunel L'aspetto grazioso del peperone a forma di goccia
LINEA PROFESSIONALE ed il suo sapore agrodolce lo rendono un

ingrediente eccellente per preparare sfiziose
insalate e come decorazione per piatti a base di
_carne e pesce.

PEPERONCINI GIALLI

PRE_(}IS’



Golden Gourmel

LINEA PROFESSIONALE

SELEZTONE FIZZAk GOURNET R = {7 SaPo—

29050332
RADICCHIO GRIGL 0.GIR 1/1 PN GR780 GG

Foglie di radicchio grigliato in olio di semi di

- ) girasole. Un'aggiunta sfiziosa per gustosi antipasti

= RADICCHIO GRIGLIATC o come complemento a buffet e piatti vegetariani,
= " ma non solo.

./ I S4TSR

<T - 780q
N
-
[
LLd
. SELEZABNE WEZZA BOURMET
o MELANZANE GRIGLIATE
3T 29050322
w
MELANZANE GRIGL 0.GIR 1/1 PN GR780 GG
Melanzane grigliate in olio di girasole. La grigliatura
omogenea regala un prodotto morbido e gustoso al LINEA PROFESSIONALE
palato. Un'aggiunta sapiente per gustosi antipasti o MELANZANE GRIGLIATE
come complemento a buffet e piatti vegetariani, ma INOLIO DI SEM) DI GIRASOLE
non solo.
7804
.
SELEZIONE FIZZA GOURMET
CAVOLO VIOLA
29050331
CAVOLO VIOLA TIROLESE 1/1 PN GR800 GG
Golden Gournmel Cavolo viola stufato in agrodolce. Un contorno
LINEA PROFESSIONALE . . . T . - -
genuino e dai sapori forti ma piaceveli. Innovative
l'accostamenta alla preparaziong di.panini e
sandwich. ’ Gl 7, / '
- g ".v'/'jl , ": y - ‘f ! i
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SELEZLONE F12234 GOURMNET

PUNTARELLE DI CICORIA
29050333
PUNTARELLE CICORIA O.GIR 1/1 PN GR750 GG =
Puntarelle di cicoria in olio di semi di girasole. =
Delicatamente saporite, con una nota di acetato o
PUNTARELLE DI CICORIA amarognolo: il retrogusto di questi germogli risulta =
IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE i N s . =3
ONGINECICORA TALA caratteristico e con un leggero profumo di menta. O
1)
| E— —
SELEZIONE NIZIA GOURMET ~N
ANELLI DI CIPOLLA BIANCA : o
i latia
Ll
29050324 o
CIPOLLE BIANC CARAM O.GIR 1/1 PN GR800GG
Anelli di cipolla bianca caramellata. %om
Sorprendentemente versatili nella loro semplicita
possono essere gustati come accompaghamento a ANELLI DI CIPOLLA
piatti principali oppure anche da soli.

800g

STLEZTONE (PIZEA GOURNET

ANELLI DI CIPOLLA ROSSA
n Hatia
=t 29050323
CIPOLLE ROSSE CARAM 0.GIR 1/1 PN GR800GG

Golden Gourmer

LINEA PROFESSIONALE

Anelli di cipolla rosse caramellata.

. y Sorprendentemente versatili nella loro semplicita

ANELLI DI CIPOLE possono essere gustati come accompagnamento a
piatti principali oppure anche da soli.

\ ‘ag % PREGIS
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G % i g : AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE
I R E G I sae

LINEA PROFESSIONALE
e gt T

LINEA PROFESSIONALE

PRODOTTI LAVORATI DAL FRESCO P1zzA GOURMET, EVOLUZIONE

5 IDEALI PER PIZZA GOURMET, MA O RITORNO ALLE ORIGINI?

< FCCELLENTI ANCHE COME Che la pizza gourmet sia effettivamente un nuovo trend o che invece
ANTIPAST] O CONTORN] rappresenti un ritorno alle origini & invece un argomento aperto: la pizza nasce

in un periodo storico in cui gli ingredienti erano genuini e freschi per
definizione, non essendo disponibili metodi di conservazione a lungo termine,

s né fonti di approvvigionamento diverse da quelle strettamente locali, a km zero.
= MATERIA PRIMA E LAVORAZIONE iy .

o - E se la pizza nascesse Gourmet ?

% 1 0 0 o/ IT AL I AN E Se fosse stata semplicemente trasformata negli anni in una caricatura di cio che
07 o era inizialmente, per diffonderla piu semplicemente al largo pubblico,
" specialmente all’estero ?

Che si tratti di un ritorno al passato o di una nuova tendenza poco importa,
Pregis con la linea Golden Gourmet offre il meglio dei prodotti vegetali da
farcitura, senza compromessi, senza concessioni, semplicemente 1'eccellenza,
tra passato, presente e futuro.
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Golaen Gowsunel Prodotto

LINEA PROFESSIONALE

— ==
; Ll
| —
C; SELETTONE PEZZA GOURNET @
o CASTAGNE SCIROPPATE | e— g
) SELEZTONE PIZZA GOURNEY o
25150192
'<\t] CREMA DI ZUCCA <C
> CASTAGNE SCIROP 1/1 PN GR880 GG 33150310 ™~
N
- e
o Castagne sciroppate per un contorno dolce e Z
delicato, dal sapore autunnale. Ideale per affiancare CREMA ZUCCA 1/2 PN GR400 GG
LLJ piatti di carne e bolliti o come corredo di ricchi . L
= taglieri di salumi Crema a base di zucca, preparata secondo la vera —
(o= i ricetta mantovana. Ideale per condire risotti e pasta, o
L per ripieni e farce o per realizzare zuppe e vellutate. —
~N N
Led i
- _
Ll Ll
w - v
SALSA DELLA SUOCERA - CREMA BI RADICCHIO SELEZIUNE th OOURNET
32150182 33150125
SALSA SUOCERA PICCANTE VT GR950 GG CREMA RADICCHIO 1/1 PN GR800 GG

Crema a base di peperoni, olive, capperi, carciofi e Condimento a base di radicchio rosso. Dal sapore delicato
peperoncino. Il profumo e sapore decisi e dalla consistenza cremosa, questa crema si presenta gia
caratterizzane questa crema e la rendono lideale pronta per la farcitura di panini e torte salate, per condire
per farciture piccanti e guarnizioni appetitose. risotti e pizze e risulta ottima come condnmgnto per piatti a

base di carne e pesce.
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Golaen Gowsunel Prodotto

LINEA PROFESSIONALE in llalia

CREMA TARTUFATA
32350191
— VELEBTONG PLIfS Szutwlt —
LLt Yl CREMA TARTUFATA VT PN GR510 GG LJ
— X : —
= g | =
2 32350191 CREMA TARTUFATA VT PN GR510 GG oz
g RISttt Crema a base di funghi champignons macinati TARTUFO TRITATO T _—
; CREMA TARTUEATA NERA finemente, arricchita con tartufo nero. Pronta Vikrzenq MEEh goer O
all’'uso, & indicata per preparare primi e secondi Pt
<C i o
~ v TARTUFO TRITATO O.GIR VT PN GR240 GG 4 X
2 . N - N
i > Tartufo nero tritato in olio di semi di girasole. —
Q- . Que_sta sua pa_rticolare pre_zparazione lo rendg un MW o
e : ingrediente pregiato e saporito per la preparazione UNEA PROFESSIONALE
= ’ di antipasti, frittate, primi piatti o come condimento TARTUFO TRITATO tid
o di deliziosi crostini. . é
oy <
~N N
"*‘; Lt
el —
L CREMA TARTUFATA BIANCA Lud
&t - =
32350190 o ,
-
CREMA TARTUFATA BIANCA VT PN GR510 GG x| (2P ATEEA AMbALY
Crema a base di funghi champignons macinati o
finemente, arricchita con tartufo bianco. Pronta
all'uso, & indicata per preparare primi e secondi
piatti, crostini, pizze e pasticceria salata.
= TARTUFO NERO A FETTE
N 32350192
TARTUFO FETTE O.GIR VT PN GR240 GG
CREMA DI NOCI Fette di tartufo nero in olio di semi di girasole. La
_ preparazione a fette vuole esaltare il profumo e il
33150311 proagEsiomoh sapore caratteristico del tartufo nero, rendendolo una
T‘“HE%"!'” decorazione pregiata e allo stesso tempo versatile,
CREMA NOCI VT PN GR510 GG [ o oo senar o0 Grmasns oltre che una delizia da gourmet.

» D¢ LA N
Ea . . ° > . \ Y
Tipico condimento ligure, ottenuto da noci macinate, olio w

d'oliva e Grana. Ideale per primi piatti, per la farcitura di
crostini e bruschette o per la pasticceria salata.

AU PRE_?IS



Golaen Gowsunel

LINEA PROFESSIONALE

SELETIONT FEZZA GOURNET

. Golden Gourunel

LINEA PROFESSIONALE

D":{\..n

N PEPERONCINI CON ACCIUC

AC )‘”l

PEPERONCINI CON FORMAGGIO
29050330

PEPERONCINI FORMAG O.GIR 1/1 PN GR800 GG
Peperoncino tondo con ripieno al formaggio. |l
sapore piccante e avvolgente del peperoncino

esalta le qualita morbide e delicate del formagagio.
Ottima alternativa per aperitivi e antipasti.

E E CAPPER}

29050329

i SELEZIONE FIZZA GOURNET

SELEZIONE #IZTA GOURNET

FUNGHI PORCINI A FETTE TRIFOLAT!
29100302

P/wa’oa‘o

FUNGHI| PORCINI FET TRIF 1/1 PN GR800 GG : '_2:
Golden Gourmel o

Funghi poreini di primissima scelta, accuratamente fagsrstnr oo =
selezionati, tagligti a fette piCC:oIe, _trifolati con olio e EUNGHI PORCINI =
aromi: ideali per farcire pizze e bruschette. A FETTE TRIFOLATI IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE —

800g rLr

N

Ll

=

()

I —
SLLEZIONE PIZTA GUURANEY ~

FUNGHI CASTAGNOLI '_j

29100278 =4

(N H |

(V)

PEPERONCINI ACCIU/CAPP O.GIR PN GR780 GG

Peperoncini tondi ripieni con filetti di acciuga e capperi
interi. Il ripieno, morbido e saporito, offre un ottimo

o

Golden Gourmel

LINEA PROFESSIONALE

FUNGHI CAST C/PORC TRIF 1/1 PN GR 780 GG

Funghi castagnoli e porcini trifolati in olio di
girasole, La consistenza carnosa e soda per il

LINEA PROTESSIONALE

FUNGHI CASTAGNOLI

contrasto con il sapore ricco del peperoncino croccante.
Si presentano ottimi per sfiziosi aperitivi € gustosi
antipasti.

porcino e tenera per il castagnolo rendono questo
condimento ideale per accompagnare sia piatti da
ristorazione tradizionale che piatti tipici della
tradizione di montagna, da rifugio.

TRIFOLATI CON PORCINI

| : :

SELEZITONE PIZZIA GOURMET

SELETIUNE 3LFZA GOURMET - -
PEPERONCINI CON PATE DI TONNO

20050328

PEPERONCINI TONNO O.GIR VT PN GR780 GG

FUNGHI FINFERLI
29100300

FUNGHI FINFERLI TRIF 1/1 PN GR780 GG

Peperoncini tondi ripieni di pate di tonno. Il delicato LINEA PROFESSIONALE

sapore del ripieno si amalgama bene con la

consistenza croccante e saporita del peperoncino.

Funghi gallinacci, cucinati e conservati in olio e aromi.
Dal gusto raffinato, sono ideali per il condimento di
primi piatti e come contorno di carni o polenta.

FUNGHI FINFERLI

Ideali per ricchi aperitivi e colorati antipasti.

T780g

\t.‘\ ‘

g
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Golden Gourmel Prodotto

LINEA PROFESSIONALE

FUNGHI PORCINI TRIFOLATI
29100303

FUNGHI PORCINI TRIF BS PN GR650 GG

Funghi porcini di primissima scelta, accuratamente
selezionati, trifolati con olio e aromi: ideali per
farcire pizze e bruschette,

FUNGHI FAMIGLIOLA GIALLA
29100299

FUNGHI FAMIGL GIALLA TRIF 1/1 PN GR780GG

= Funghi chiodini Nameko (anche detti “famigliola Golden Gounmel
- gialla”), cucinati e conservati in olio e aromi. Dal LINEA PROFESSIONALE
gusto raffinato, sono ideali per il condimento di S e
primi piatti, come contorno di carni o polenta o per .‘E';'NGHI FAMIGLIOLA GIA | FUNGHI
farcire pizze e tramezzini |

CHAMPIGNON TRIFOLATI
CHIARISSIMI

g 29100305 CHAMPIGNONS
: [TaiForari]

FUNGHI CHAMPIGNON TRIF BS PN KG1,7 GG Chionissimi_

780g

Funghi champignons freschi, selezionati e affettati;
confezionati in un brodo vegetale acqua e olio, senza
aggiunta di amidi. Ottimi per primi piatti, contorni, e

— per farcire pizze, tramezzini, panini brusehette.

SELEZIONE PRIZZTA GOURMET

FUNGHI CHAMPIGNONS GRIGLIATI INTERI
29100304

FUNGHI CHAMPIGNON TESTE GRIGL PN GR800GG

HHEAEROFESSIONALE Funghi champignons freschi di origine italiana,
selezionati ed affettati. Dal caratteristico colore
leggermente ambrato e dal sapore intenso, sono
ideali per preparare primi piatti, contorni e per

U DN

o o -
~_ GRIGLIATI INTERI IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE

FUNGHI MISTO BOSCO
29100301

FUNGHI MISTO BOSCO TRIF BS PN GR650 GG

800g

Funghi misti, trifolati in olio di girasole. Miscela di
quattro tipologie di funghi di bosco accuratamente
selezionati, leggermente acetati e conservati in olio.
Dal gusto delicato, adatto come antipasto o contorno

Fr
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AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PREGIS
\/i Raggiungiamo
N tutta -

ITALIA

23,
ﬁ Sede Legale

© Filiali
B Uffici
@ Transit Point

Www.pregis.it
o

Le Nostre Filiali

MILANO (MI) RIVA DEL GARDA (TN) GALLIATE (NO) CESENA (FC) CHIESINA UZZANESE (PT)

3633 Filizle Tel 0464 551487 Filiale Tel 0327 206776 Filiale Tel 0347301750 Filiale Tel 0572411528

SAN BONIFACIO (VR) SAN VITO AL TORRE (UD) SANT'OMERO (TE)  CAPRIATE (BG) ACQUI TERME (AL)

Filiale Tel. 045 7665555 Filizle Tel 0432236243 Filfale Tel 08519257129 Filiaie Tel. 02 89363207 Uffici Tel. 0144 324496
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