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PASTA FRESCA ITALIANA

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE




Laboratorio Tortellini® é storicamente il primo marchio Surgital per il mondo della pasta fresca surgelata,

destinata alla Ristorazione e al Catering. Oltre 140 referenze: un catalogo che non ha confronti.

D

Labora;torio AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

Tortellint’ PRE GIS

TS . >

ALTA TRADIZIONE

TRAFILATA
al BRONZO

+ 14000121
« 14000118 -STRIGOLI®
GARGANELLI ROMAGNOLI E Ingredienti: farina di grano tenero, acqua, sale.
SPECIALITA ROMAGNOLA * Peso consigliato per porzione: 100 g
Ingredienti: semola di grano duro, farina di grano tenero, uova da : Peso di 1 pezzo: 0,8 g | Resa dopo la cottura: +45%
allevamento a terra, acqua, sale. : Minuti di cottura consigliati: 4-5
Peso consigliato per porzione: 100 g * Peso di un cartone: 3 kg

Peso di 1 pezzo: 1,5 g | Resa dopo la cottura: +50%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

© «14000110
14000122 :

.ORECCHIETTE
STRIGOLI® VERDI * SPECIALITA PUGLIESI
Ingredienti: farina di grano tenero, spinaci disidratati, acqua, sale. * Ingredienti: semola di grano duro, acqua.
Peso consigliato per porzione: 100 g . Peso consigliato per porzione: 100 g
Peso di 1 pezzo: 0,8 g | Resa dopo la cottura: +45% . Peso di 1 pezzo: 1,3 g | Resa dopo la cottura: +50%
Minuti di cottura consigliati: 4-5 ¢ Minuti di cottura consigliati: 4-5
Peso di un cartone: 3 kg . Peso di un cartone: 3 kg
TRAFILATA
al BRONZO

« 14000293 « 14000278

RIMINESI STROZZAPRETI

SPECIALITA RIMINESE * Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua,
Ingredienti: semola di grano tenero, acqua, sale. . sale.

Peso consigliato per porzione: 100 g * Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 pezzo: 2 g | Resa dopo la cottura: +35% * Peso di 1 pezzo: 1,8 g | Resa dopo la cottura: +50%

Minuti di cottura consigliati: 2-3 + Minuti di cottura consigliati: 2-3

Peso di un cartone: 3 kg  Peso di un cartone: 3 kg




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+14000344
GRAMIGNA GIALLA

Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale.
Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1pezzo: 1g | Resa dopo la cottura: +55%
Minuti di cottura consigliati: 5-6

Peso di un cartone: 3 kg

+14000324
SEDANINI GIALLI

Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua,
sale.

Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 pezzo: 1,3 g | Resa dopo la cottura: +50%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14000345
PASSATELLI
SPECIALITA ROMAGNOLA

Ingredienti: uova da allevamento a terra, pangrattato, Parmigiano
Reggiano DOP, formaggio, farina di grano tenero, sale, noce moscata.

Peso consigliato per porzione: 110 g
Resa dopo la cottura: +25% | Minuti di cottura consigliati: 1

Peso di un cartone: 1,5 kg

TRAFILATA
al BRONZO

- 14000272
GRAMIGNA PAGLIA E FIENO

Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, spinaci
disidratati, acqua, sale.

Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 pezzo: 1 g | Resa dopo la cottura: +55%
Minuti di cottura consigliati: 5-6

Peso di un cartone: 3 kg

TRAFILATA
al BRONZO

- 14000282
MACCHERONI AL TORCHIO

Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale.
Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 pezzo: 2,3 g | Resa dopo la cottura: +40%
Minuti di cottura consigliati: 2-3

Peso di un cartone: 1,5 kg

+14000308

SCIALATIELLI

SPECIALITA CAMPANA
Ingredienti: semola di grano duro, acqua, sale.
Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 pezzo: 1,6 g | Resa dopo la cottura: +50%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 1,5 kg



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+14000315 - +14000337

PIZZOCCHERI . CAVATIELLI

SPECIALITA DELLA VALTELLINA : SPECIALITA PUGLIESI

Ingredienti: semola di grano duro, farina di grano saraceno integrale, * Ingredienti: semola di grano duro, acqua, sale.
sale, acqua. . Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso consig"ato per porzione: 100 g ! Pesodil pezzo: 1,8 g | Resa dopo la cottura: +50%

Peso di 1 pezzo: 1,4 g | Resa dopo la cottura: +50% * Minuti di cottura consigliati: 4-5

Minuti di cottura consigliati: 4 Peso di un cartone: 3 kg

Peso di un cartone: 1,5 kg

TRAFILATA
al BRONZO

- 14000299 + +14000370

PACCHERI ! FUSILLONI DI PASTA DI FRESCA ALL'UOVO
SPECIALITA NAPOLETANA * Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale.
Ingredienti: semola di grano duro, acqua. S Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso consigliato per porzione: 110 g ¢ Peso di1pezzo: 6,4 g | Resa dopo la cottura: +45%

Peso di 1 pezzo: 9,1 g | Resa dopo la cottura: +50% . Minuti di cottura consigliati: 4-5

Minuti di cottura consigliati: 4-5 * Pesodiun cartone: 2 kg

Peso di un cartone: 1,5 kg :

°°°°°°°°°°°°°°°° e

+ 14000338

CALAMARATA 14000104
SPECIALITA CAMPANA . PAPPARDELLE

Ingredienti: semola di grano duro, acqua. Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale.

Peso consigliato per porzione: 125 g Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di1nido: 25 g | Resa dopo la cottura: +60%
Minuti di cottura consigliati: 3-4

Peso di 1 pezzo: 3,4 g | Resa dopo la cottura: +35%
Minuti di cottura consigliati: 3-4

Peso di un cartone: 1,5 kg Peso di un cartone: 1,5 kg




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

®
PREGIS
ANTICA ANTICA
=~ S

. - : . HEN[3mm
[ mm © +14000111
+14000107 ;I'AE_LIQLI I~|l Ii'VERdDI . o
TAG LI O LI N E G IALLE . ngre lenti: semola di grano uro, uovadaa evamento a terra, SPlnaC|

disidratati, acqua, sale.

Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale. * pego consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 nido: 22 g | Resa dopo la cottura: +70% ‘ Minuti di cottura
Peso di 1 nido: 22 g | Resa dopo la cottura: +70% . consigliati: 2-3
Minuti di cottura consigliati: 2-3

Peso consigliato per porzione: 100 g

. Peso di un cartone: 1,5 kg
Peso di un cartone: 1,5 kg .

SFOGLIA
ANTICA

I122mm
. »+14000108
- 14000106 * SPAGHETTI ALLA CHITARRA

TAGLIATELLE . Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale.
Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale. * Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso consigliato per porzione: 100 g . Peso di 1 nido: 50 g ‘ Resa dopo la cottura: +60%

Peso di 1 nido: 25 g | Resa dopo la cottura: +70% . Minuti di cottura consigliati: 5-6

Minuti di cottura consigliati: 3 . Peso di un cartone: 1,5 kg

Peso di un cartone: 1,5 kg e e e

SFOGLIA .
ANTICA :

B :mm

+ 14000105

TAGLIOLINE AL NERO .

DI SEPPIA . 14000358
Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, nero di TAGLIERINI RUSTICI ALL’UOVO

seppia, acqua, sale. . Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale.
Peso consig"ato per porzione: 100 g . Peso consigliato per porzione: 100 g
Peso di 1 nido: 25 g | Resa dopo la cottura: +90% . Peso di 1 nido: 34 g | Resa dopo la cottura: +70%

Minuti di cottura consig“ati: 2-3 Minuti di cottura consigliati: 3-4

Peso di un cartone: 1,5 kg Peso di un cartone: 2 kg



TRAFILATA
al BRONZO

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

TRAFILATA
al BRONZO

. © +14000298
«14 1
000163 PICI
BIGOLI SPECIALITA DI SIENA E GROSSETO

SPECIALITA VENETA

Ingredienti: semola di grano duro, farina di grano tenero, uova
da allevamento a terra, acqua, sale.

Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1nido: 35 ¢g | Resa dopo la cottura: +50%
Minuti di cottura consigliati: 6-7

Peso di un cartone: 1,5 kg

SFOGLIA
RUSTICA

+14000346
TAGLIATELLE RUSTICHE ALL’'UOVO

Ingredienti: semola di grano duro, uova da allevamento a terra, acqua, sale.
Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 nido: 35 g | Resa dopo la cottura: +65%
Minuti di cottura consigliati: 2-3
Peso di un cartone: 2 kg

SFOGLIA
ANTICA

+ 14000336

TAGLIATELLE CON FARINA DI FARRO
INTEGRALE BIO

Ingredienti: semola di grano duro*, farina di farro integrale®, uova®, acqua.

Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 nido: 28 g | Resa dopo la cottura: +70%
Minuti di cottura consigliati: 3-4

Peso di un cartone: 1,5 kg

Ingredienti: semola di grano duro, acqua.
Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di1nido: 35 g | Resa dopo la cottura: +90%
Minuti di cottura consigliati: 6-7

Peso di un cartone: 1,5 kg

© +14000366

. SPAGHETTI DI PASTA FRESCA TRAFILATI
. ALBRONZO

Ingredienti: semola di grano duro, acqua.
Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 nido: 30 g | Resa dopo la cottura: +50%
Minuti di cottura consigliati: 2-3

Peso di un cartone: 2 kg

. I NUOVE |

PRODOTTO
VEGANO

» 14000379 —

LINGUINE DI VERDURA, PISELLI E
LENTICCHIE

Ingredienti della pasta: cavolfiore 27%, acqua, fecola di patate, farina di
lenticchie 10,3%, amido di mais, farina di piselli 9%, farina di riso, farina di
mais, fibra vegetale (Psyllium), addensante: gomma xanthan, olio di semi
girasole.

Peso consigliato per porzione: 200 g

Peso di 1nido: 35 g | Resa dopo la cottura: +15%

Minuti di cottura consigliati: 1

Peso di un cartone: 10 kg (10 conf. da 1kg)




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PREGIS

+ 14050436
GNOCCHI DI PATATA CON SPINACI

Ingredienti: purea di patata 66%, farina di grano tenero, semola di grano
duro, amido di mais, spinaci disidratati, sale, farina di riso.

Peso consigliato per porzione: 165 g

Peso di pezzo: 5,5 g | Resa dopo la cottura: +16%
Minuti di cottura consigliati: 1-2

Peso di un cartone: 10 kg (10 conf. da 1kg)

« 14050422
GNOCCHI CASERECCI ALLA ZUCCA

Ingredienti: purea di patata, purea di zucca 37%, farina di grano tenero,
uova da allevamento a terra, Grana Padano DOP, zucchero, sale, noce
moscata, farina di riso.

Peso consigliato per porzione: 165 g

Peso di 1 pezzo: 3,3 g | Resa dopo la cottura: +10 %
Minuti di cottura consigliati: 1

Peso di un cartone: 10 kg (10 conf. da 1kg)

- 14050167
GRAN GNOCCHI DI PATATA

Ingredienti: purea di patata 91%, farina di grano tenero, uova da
allevamento a terra, sale, farina di riso.

Peso consigliato per porzione: 165 g

Peso di 1 pezzo: 8,3 g | Resa dopo la cottura: +15%
Minuti di cottura consigliati: 2

Peso di un cartone: 6 kg (6 conf. da 1kg)

- 14050421
GNOCCHETTI CON SPINACI

Ingredienti: purea di patata 91%, farina di grano tenero, uova da
allevamento a terra, spinaci disidratati, sale, farina di riso.

Peso di 1 pezzo: 2,3 g | Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 1
Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di un cartone: 10 kg (10 conf. da tkg)

» 14050166
GNOCCHETTI DI PATATA

Ingredienti: purea di patata 91%, farina di grano tenero, uova da
allevamento a terra, sale, farina di riso.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 2,3 g | Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 1

Peso di un cartone: 10 kg (10 conf. da tkg)

- 14050366
GNOCCHETTI ALLORTICA

Ingredienti: purea di patata 91%, farina di grano tenero, uova da
allevamento a terra, ortica disidratata, sale, farina di riso.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 2,3 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 1

Peso di un cartone: 10 kg (10 conf. da 1kg)

- 14050404 .
GNOCCHI CASERECCI ALLE CASTAGNE

Ingredienti: castagne secche reidratate e cotte 67%, fiocchi di patate,
farina di grano tenero, latte intero fresco pastorizzato, uova da allevamento
a terra, farina di riso.

Peso consigliato per porzione: 165 g

Peso di 1 pezzo: 3,3 g | Resa dopo la cottura:+10%

Minuti di cottura consigliati: 1

« Peso di un cartone: 10 kg (10 confezioni da 1kg)
T



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+ 14050554
GNOCCHI CASERECCI ALLA RAPA ROSSA

Ingredienti: purea di patata, farina di grano tenero, succo di rapa rossa
disidratata 2%, sale, farina di riso.

Peso consigliato per porzione: 165 g

Peso di 1 pezzo: 3,3 g | Resa dopo la cottura: +10%

Minuti di cottura consigliati: 1
Peso di un cartone: 10 kg (10 conf. da 1kg)

SFOGLIA
ANTICA

- 14050420
AGNOLOTTI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-45%: mortadella, Parmigiano Reggiano DOP,

carne di tacchino, carne di suino, pangrattato, formaggio, uova da
allevamento a terra, olio di semi di girasole, vino, sale, spezie, aglio,
rosmarino.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 6,5 g | Resa dopo la cottura: +35%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

« 14050335
TORTELLINI BOLOGNESI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-32%: mortadella, Parmigiano Reggiano DOP,
carne di suino, pangrattato, olio di semi di girasole, vino, sale, spezie,
aglio, rosmarino.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 3,2 g | Resa dopo la cottura: +40%
Minuti di cottura consigliati: 3-4

Peso di un cartone: 3 kg

PREGIS 3
R P
« 14050476 '—

: TORTELLINI MIGNON

. Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a

! terra, acqua.

« Ingredienti del ripieno +-30%: mortadella, Parmigiano Reggiano DOP,
. carne di suino, pangrattato, olio di semi di girasole, vino, sale, spezie,

. aglio, rosmarino.

. Peso consigliato per porzione: 125 g

. Peso di 1 pezzo: 1,7 g | Resa dopo la cottura: +35%

¢ Minuti di cottura consigliati: 2-3

. Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

+ 14050049
:AGNOLOTTI PIEMONTESI

. Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a

. terra, acqua.

: Ingredienti del ripieno +-46%: carne 40% (carne di bovino, carne

. di suino, carne di tacchino), brodo, Parmigiano Reggiano DOP,

: formagglo spinaci, sedano, carote, C|po||a pangrattato, olio di semi di
* girasole, vino, sale, spezie, agllo rosmarino.

: Peso consigliato per porzione: 125 g
. Peso di1pezzo: 7,1 g | Resa dopo la cottura: +25%
: Minuti di cottura consigliati: 5-6

* Peso di un cartone: 3 kg

. +14050631
- RAVIOLI DEL PLIN

* SPECIALITA DELLE LANGHE E DELL’ALTO MONFERRATO

* Ingredienti della pasta: semola di grano duro, farina di grano tenero,

+ uova da allevamento a terra, acqua.

. Ingredienti del ripieno +/-35%: carne 42% (carne di bovino, carne di

* suino, carne di tacchino), Parmigiano Reggiano DOP, formaggio,

. sedano carote, cipolla, brodo, spinaci, pangrattato, porro, olio di semi
. dlglrasole vino, sale, spezie, agllo rosmarino.

: Peso consigliato per porzione: 125 g

* Peso di1 pezzo: 2,3 g | Resa dopo la cottura: +25%
. Minuti di cottura con5|g||at| 1-2

- Peso di un cartone: 3 kg



SFOGLIA
ANTICA

» 14050155
CAPPELLETTI AL PROSCIUTTO CRUDO

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-32%: carne di suino, mortadella, Parmigiano
Reggiano DOP, prosciutto crudo 16%, pangrattato, olio di semi di
girasole, vino, sale, spezie, aglio, rosmarino.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 3,2 g | Resa dopo la cottura: +40%
Minuti di cottura consigliati: 3-4

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

« 14050133
FIOCCHI® SPECK E FONTINA

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-38%: Fontina DOP 20%, ricotta, speck 18%,

pangrattato, sale.
Peso consigliato per porzione: 110 g

Peso di 1 pezzo: 11,2 g | Resa dopo la cottura: +35%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA

« 14050132 ANTICA

FIOCCHI®FORMAGGIO E PERE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-38%: pera disidratata 42%, formaggi 36%
(robiola, Grana Padano DOP, Taleggio DOP), ricotta, pangrattato.

Peso consigliato per porzione: 110 g

Peso di 1 pezzo: 11,2 g | Resa dopo la cottura: +35%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050328
FIOCCHETTI ALGORGONZOLA

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.
Ingredienti del ripieno +/-38%: Gorgonzola DOP 48%, ricotta, Grana

Padano DOP, pangrattato, prezzemolo, sale.

SFOGLIA
ANTICA

Peso consigliato per porzione: 110 g

Peso di 1 pezzo: 5,2 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PREGIS

SFOGLIA
ANTICA

y

r - ,
| 4

- 14050125
CASONCELLI

SPECIALITA BERGAMASCA

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno #-50%: carne di bovino, carne di suino,
pangrattato, Parmigiano Reggiano DOP, formaggio,uova da
allevamento a terra, sedano, carote, cipolla, pera disidratata, amaretto,
uva sultanina, prezzemolo, vino, olio extra vergine d’oliva, olio di semi
di girasole, sale, spezie, aglio.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 6,4 g | Resa dopo la cottura: +25%

Minuti di cottura consigliati: 3-4

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

+ 14050142
LUNETTE Al 4 FORMAGGI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-48%: formaggi 41% (Gorgonzola DOP,
Taleggio DOP, Grana Padano DOP, robiola), ricotta, pangrattato, sale.
Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 8,3 g| Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050575
LUNETTE AL TARTUFO

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-48%: ricotta, tartufo 8%, Parmigiano Reggiano
DOP, latte intero fresco pastorizzato, formaggio, pangrattato, sale,
aroma.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 8,3 g| Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+ 14050160
TORTELLI RUSTICI AL CAPRIOLO

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, farina integrale di grano
saraceno, uova da allevamento a terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-48%: carne di capriolo brasata 82% (carne
di capriolo, polpa di pomodoro, sedano, carote, cipolla, olio di semi di
girasole, vino, sale, aglio, salvia, alloro, rosmarino, bacche di ginepro,

pepe), pangrattato, Grana Padano DOP.
Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 15 g | Resa dopo la cottura: +35%
Minuti di cottura consigliati: 6-7

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

« 14050577
RAVIOLACCI ALLE CARNI BRASATE

SPECIALITA PIEMONTESE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-56%: carne 40% (carne di bovino, carne di
suino, carne di tacchino), brodo, Parmigiano Reggiano DOP, spinaci,
sedano, carote, cipolla, pangrattato, olio di semi di girasole, vino, sale,
spezie, aglio, rosmarino.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 18,3 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

« 14050371 S
RAVIOLACCI ALLE CASTAGNE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, farina di castagne 14%, acqua.

Ingredienti del ripieno +-56%: castagne cotte 45% (castagne secche,
alloro, acqua), ricotta, Parmigiano Reggiano DOP, formaggio, uova da
allevamento a terra, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 18,3 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA ©
ANTICA

SFOGLIA
ANTICA i

+ 14050369
TORTELLI AL CINGHIALE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-49%: carne di cinghiale brasata 82% (carne
di cinghiale, polpa di pomodoro, olio di semi di girasole, vino, cipolla,
sedano, carote, sale, aglio, salvia, alloro, rosmarino, bacche di ginepro,

pepe), pangrattato, patate, Parmigiano Reggiano DOP.
Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 15 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050628 -
RAVIOLACCI CON ‘NDUJA E PECORINO

SPECIALITA CALABRESE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-56%: ricotta, ‘nduja 28%, Pecorino Romano
DOP 15%, pangrattato, sale.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 18,3 g | Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050410
RAVIOLACCI AL BRANZINO E PROFUMO
DI AGRUMI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-56%: branzino 53%, purea di patata, olio
extravergine di oliva, succo di agrumi (arancia, limone), scorza di
agrumi (arancia, limone), erba cipollina, aglio, pepe, sale.

SFOGLIA
ANTICA

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 18,3 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050223 —
RAVIOLACCI Al CARCIOFI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, aroma naturale di carciofo, acqua. Ingredienti del ripieno: ricotta,

carciofi 30%, Grana Padano DOP, pangrattato, sale.
Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 18,3 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg



k.

+ 14050576

RAVIOLACCI AL FARRO CON FORMAGGIO
E NOCI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, farina di farro integrale, acqua.

Ingredienti del ripieno +-64%: ricotta, formaggi 21% (Grana Padano
DOP, Casatella), noci 17%, pangrattato, prezzemolo, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 125 g
Peso di 1 pezzo: 18,3 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

3
&y
s

» 14050592
TORTELLI MEZZALUNA RICOTTA E SPINACI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-59%: ricotta 51%, mascarpone, spinaci 10%,
pangrattato, Grana Padano DOP, prezzemolo, sale.

Peso consigliato per porzione: 110 g

Peso di 1 pezzo: 10,5 g | Resa dopo la cottura: +24%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

14050346
RAVIOLI ALLA BORRAGINE

SPECIALITA LIGURE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, farina di grano tenero,
uova da allevamento a terra, acqua.

Ingredienti del ripieno #/-56%: ricotta, borragine 22%, Grana Padano
DOP, maggiorana, pangrattato, salvia, sale.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 7,6 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 2-3

Peso di un cartone: 3 kg

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

-~ SFOGLIA e
_ [ PREGI

SFOGLIA
ANTICA

- 14050153
RAVIOLI RICOTTA E BIETA

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-46%: ricotta 66%, bieta erbetta 22%, Grana
Padano DOP, pangrattato, sale.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 7,1 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati:5-6

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

.

+ 14050406

CAPPELLETTI ROMAGNOLI

SPECIALITA ROMAGNOLA
Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a

terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/~32%: Casatella, Parmigiano Reggiano DOP,
Grana Padano DOP, pangrattato, formaggio, uova da allevamento a
terra, sale, spezie.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 3,2 g | Resa dopo la cottura: +40%

Minuti di cottura consigliati:3-4

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

+ 14050518
GIRASOLI MASCARPONE E NOCI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-61%: ricotta, noci 15%, mascarpone 11%, Grana
Padano DOP, pangrattato, sale, prezzemolo.

Peso consigliato per porzione: 100 g

Peso di 1 pezzo: 25 g | Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 5-6

Peso di un cartone: 3 kg




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

« 14050162
TORTELLACCI RICOTTA E SPINACI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-57%: ricotta 70%, spinaci 19%, Grana Padano
DOP, pangrattato, sale.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 17,5 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

« 14050337 -SFOGLIA
TORTELLI DI PATATE S

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-57%: purea di patata 59%, ricotta, latte
scremato in polvere, Grana Padano DOP, sale, spezie.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 17,5 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

« 14050144
TORTELLI AL RADICCHIO ROSSO

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-57%: ricotta, radicchio rosso 22,4%, Grana

Padano DOP, pangrattato, sale.
Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 17,5 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

« 14050515 -SFOGLIA
TORTELLI ALLA ZUCCA VIOLINA <8

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-57%: zucca violina 70%, Parmigiano Reggiano
DOP, pangrattato, formaggio, zucchero, amaretto, sale, noce
moscata.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 17,5 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

=] PREGIS

SFOGLIA
ANTICA

+14050219
TORTELLI Al CROSTACEI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-57%: molluschi e crostacei 66% (gamberi,
astice, granchio), ricotta, Grana Padano DOP, pangrattato,
prezzemolo, succo di limone, brodo di crostacei, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 17,5 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

« 14050525

TORTELLI AL SAPORE DI MARE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-57%: limanda 46%, ricotta, gambero rosa
12,5%, pangrattato, mascarpone, gambero argentino 2%, succo di
limone, prezzemolo, olio di semi di girasole, sale, pepe, aglio.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 17,5 g | Resa dopo la cottura: +25%

Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

SFOGLIA
ANTICA

« 14050157 _ :
GRANTORTELLONE® RICOTTA E SPINACI .

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-56%: ricotta 70%, spinaci 17%, Grana Padano
DOP, pangrattato, sale.

Peso consigliato per porzione: 140 g

-

Peso di 1 pezzo: 15,3 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+14050158
CAPPELLACCI DI ZUCCA VIOLINA

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua. .
Ingredienti del ripieno +/-56%: zucca violina 65%, Parmigiano Reggiano
DOP, pangrattato, formaggio, zucchero, amaretto, sale, noce
moscata.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 15,3 g | Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg .

- 14050649
GRANCAPPELLETTO®ROMAGNOLO

(SPECIALITA ROMAGNOLA)

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-56%: Casatella, Parmigiano Reggiano DOP, .
Grana Padano DOP, ricotta, uova da allevamento a terra, pangrattato,
formaggio, sale, spezie.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 15 g| Resa dopo la cottura: +25%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

e e e 000000000000

SFOGLIA
ANTICA

. o

+ 14050612
GIGANTI NERI AL SALMONE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, nero di seppia, acqua, sale.

Ingredienti del ripieno +/-46%: ricotta, salmone affumicato 22,5%, .
pangrattato, Grana Padano DOP, sale.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 26 g | Resa dopo la cottura: +40%
Minuti di cottura consigliati: 6-7
Peso di un cartone: 3 kg

PRE?IS®

SFOGLIA
ANTICA

« 14050516

GRANTORTELLONE®VERDE RICOTTA

E SPINACI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, spinaci disidratati, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-56%: ricotta 70%, spinaci 17%, Grana Padano
DOP, pangrattato, sale.

. Peso consigliato per porzione: 140 g

. Peso di1pezzo: 15,3 g | Resa dopo la cottura: +25%
* Minuti di cottura consigliati: 4-5

. Peso di un cartone: 3 kg

ANTICA

+ 14050154
PANZEROTTI RICOTTA E SPINACI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-60%: ricotta 63%, spinaci 21%,Grana Padano
DOP, pangrattato, sale.

Peso consigliato per porzione: 110 g

Peso di 1 pezzo: 22 g | Resa dopo la cottura: +15%

Minuti di cottura consigliati: 5-6

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

- 14050136
PANZEROTTI CON FUNGHI PORCINI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

. Ingredienti del ripieno +-60%: ricotta, funghi misti 32% (champignon,
¢ shiitake, shandrina, famigliola gialla), Grana Padano DOP,

« pangrattato, funghi porcini 2%, sale, funghi porcini in polvere, olio di
. semidi girasole, aglio.

. Peso consigliato per porzione: 110 g

: Pesodi1 pezzo: 22 g | Resa dopo la cottura: +15%

. Minuti di cottura consigliati: 5-6

« Peso di un cartone: 3 kg



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

SFOGLIA
ANTICA

+ 14050135
GIGANTI RICOTTA ED ERBETTE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-47%: ricotta 60%, bieta erbetta 17%, Grana
Padano DOP, pangrattato, sale.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 26 g | Resa dopo la cottura: +40%
Minuti di cottura consigliati: 6-7

Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

+ 14050156
GIGANTI CON FUNGHI PORCINI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-47%: ricotta, funghi misti 25% (champignon,
shiitake, sfiandrina, famigliola gialla), Grana Padano DOP,
pangrattato, funghi porcini 1,5%, sale, funghi porcini in polvere, olio di
semi di girasole, prezzemolo, aglio.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 26 g | Resa dopo la cottura: +40%
Minuti di cottura consigliati: 6-7

Peso di un cartone: 3 kg

« 14050165 -SFOGLIA
GIGANTI RICOTTA E ASPARAGI RS

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-47%: ricotta 56%, asparagi 28%, Grana
Padano DOP, pangrattato, asparagi disidratati,

olio di semi di girasole, sale, cipolla, aglio.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: 26 g | Resa dopo la cottura: +40%

Minuti di cottura consigliati: 6-7

Peso di un cartone: 3 kg

PREGIS

SFOGLIA
ANTICA

« 14050502
RETTANGOLI CON SALMONE E ANETO

. Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
* terra, acqua, pomodoro disidratato, succo di rapa rossa disidratata.
- Ingredienti del ripieno +-55%: ricotta, salmone 14%, mascarpone,

. salmone affumicato 8%, pangrattato, olio di semi di girasole, sale,
* aneto, scalogno, pepe.

: Peso consigliato per porzione: 110 g
. Peso di 1 pezzo: 11,5 g | Resa dopo la cottura: +20%
: Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050468

 BARTOLACCI CON SQUACQUERONE E
" PIADINA

. Ingredienti della pasta: farina di grano tenero, acqua.

. Ingredienti del ripieno +-64%: squacquerone 73%, piadina 21%, insalata
. lattughino, aceto di vino, pepe, sale.

. Peso consigliato per porzione: 140 g
. Pesodi1 pezzo: 37 g | Minuti di cottura consigliati: piastra: 3
. friggitrice: 2-3

Peso di un cartone: 3 kg



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

SFOGLIA
ANTICA

+ 14050150 .
CUORI DI FORMAGGIO

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-547%: ricotta, formaggi 42% (Taleggio DOP,
Grana Padano DOP, robiola, Edamer), pangrattato, sale.

Peso consigliato per porzione: 140 g
Peso di 1 pezzo: 16,7 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050145

CUORI CON MOZZARELLA DI BUFALA
CAMPANA, POMODORO E BASILICO
Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, pomodori disidratati, acqua, succo di rapa rossa disidratata
Ingredienti del ripieno +-54%: ricotta di bufala, Mozzarella di Bufala
Campana DOP 25%, pomodoro 20%, pangrattato, basilico 2%, olio
extra vergine di oliva, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 140 g

Peso di 1 pezzo: 16,7 g | Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050221
RICCIOLE® RICOTTA E SPINACI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +/-60%: ricotta 847%, spinaci 7%, Grana Padano
DOP, pangrattato, sale.

Peso di 1 pezzo: 60 g | 50 pezzi ‘ Peso di un cartone: 3 kg

SFOGLIA
ANTICA

L Akl

< 14050143
RETTANGOLI ALLA CERNIA

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-55%: cernia brasata 38%, ricotta, pesce
bianco, pangrattato, olio extra vergine di oliva, scalogno, prezzemolo,
erba cipollina, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 110 g

Peso di 1 pezzo: 11,5 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4,5

Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050415
CANNELLONI ALLA CARNE

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-63%: carne 29% (carne di bovino, carne di
suino), mortadella, uova da allevamento a terra, Parmigiano Reggiano
DOP, sedano, carote, cipolla, brodo, ricotta, formaggio, spinaci,
pangrattato, olio di semi di girasole, sale, spezie, aglio.

Peso di 1 pezzo: 60 g ‘ 50 pezzi | Peso di un cartone: 3 kg

+ 14050354
CANNELLONI RICOTTA E SPINACI

Ingredienti della pasta: semola di grano duro, uova da allevamento a
terra, acqua.

Ingredienti del ripieno +-63%: ricotta 66%,

spinaci 22%, Grana Padano DOP, pangrattato, sale.

Peso di 1 pezzo: 60 g ‘ 50 pezzi | Peso di un cartone: 3 kg




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

© +14050401
. CRESPELLE RICOTTA ED ERBETTE

Ingredienti della pastella: latte intero fresco pastorizzato, farina di
frumento, uova da allevamento a terra, sale, zucchero.

Ingredienti del ripieno +/-57%: ricotta 71%, bieta erbetta 20%, Grana
Padano DOP, pangrattato, sale.

Peso di 1 pezzo: 70 g | 24 pezzi | Peso di un cartone: 1,7 kg

+14050138
CRESPELLE NATURALI

Ingredienti della pastella: latte intero fresco pastorizzato, farina di
frumento, uova da allevamento a terra, zucchero, sale.

Peso di un cartone: 1,8 kg
Peso di 1 pezzo: 30 g | Numero di pezzi per cartone: 60 Diametro: 17 cm

+ 14050402

CRESPELLE Al FUNGHI

Ingredienti della pastella: latte intero fresco pastorizzato, farina di
frumento, uova da allevamento a terra, sale, zucchero.

Ingredienti del ripieno +/-57%: ricotta, funghi misti 26% (porcini,
champignon, shiitake, shandrine, famigliola gialla), Grana Padano DOP,

pangrattato, olio di semi di girasole, sale, prezzemolo, aglio.

. Peso di 1 pezzo: 70 g | 24 pezzi | Peso di un cartone: 1,7 kg

Prontosfoglia® é divenuto ormai, nella ristorazione italiana, il modo per dire sfoglia per lasagne. In realta é il marchio di
Surgital per la praticissima sfoglia precotta surgelata, che si usa per la preparazione di lasagne, cannelloni e timballi.

ONTOSFOGLIA ® AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

«14000143 : +14000297

PRONTOSFOGLIA® *PRONTOSFOGLIA®VERDE

Ingredienti: semola di grano duro, uova, acqua. . Ingredienti: semola di grano duro, uova, spinaci disidratati, acqua.
Peso di un cartone: 10 kg (5 confezioni da 2 kg) : Peso di un cartone: 10 kg (5 confezioni da 2 kg)

Dimensioni di un foglio 48x26,5x0,11 cm | Numero di fogli per ct: 60 * Dimensioni di un foglio 48x26,5x0,11 cm | Numero di fogli per ct: 60



el

/ +14000322
FILLOIDEA®

Ingredienti: farina di frumento, acqua, amido, sciroppo di glucosio,
olio di semi di girasole, sale iodato.

Peso di un cartone: 5 kg

(4 confezionida 2 Fogli) Peso di 1 foglio : 125 g | Dimensioni di un
foglio 48x40 cm ‘ Numero fogli per cartone: 40

+ 14000276
SFOGLIDEA® DOLCEROTOLO

Ingredienti: farina di frumento, margarina vegetale, acqua, sale, estratto
di malto di frumento.

Peso di un cartone: 6 kg (6 confezioni da 1kg)
Dimensioni di un foglio 40x100x0,3 cm

+ 14000277
FROLLIDEA®

Ingredienti: farina di frumento, margarina vegetale, zucchero, uova,
polvere lievitante, sale, aromi, amido di mais.

Peso di un cartone: 10 kg (10 confezioni da 1 kg)
Dimensioni di un foglio 23,5x19x2 cm

+ 14000113
SFOGLIDEA® LA SOTTILE

Ingredienti: farina di frumento, margarina vegetale, acqua, burro, sale,
estratto di malto d’orzo.

Peso di un cartone: 3,22 kg
Dimensioni di un foglio: 44x25x0,45 cm | Numero fogli per cartone: 7
Peso di un foglio: 460 g




Divine Creazioni®

€ una linea di pasta fresca surgelata che per la sua sfoglia, la sua forma, la diversita di ogni pezzo,

gli abbinamenti ricercati e gli ingredienti DOP, si & meritata il titolo: la pasta senza uguali.

Esclusiva anche nel confezionamento in plateau.

R
DivINE

CREAZIONI

+ 14050413

BAULETTI® CON FORMAGGIO
CASTELMAGNO DOP

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno +/-62%: Castelmagno DOP 31%, ricotta,

pangrattato, sale.

Peso consigliato per porzione: 130 g .
Peso di1pezzo: da18a23 g | Resa dopo la cottura: +20% .
Minuti di cottura consigliati: 5 :

Peso di un cartone: 2 kg

© +14050605 :
*BAULETTI® CO

+ 14000327 .
INTRIGHI®- TAGLIATELLE A SFOGLIA RUVIDA

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Peso consigliato per porzione: 80 g

Peso di1nido:da23a27g¢ | Resa dopo la cottura: +68%
Minuti di cottura consigliati: 2-3

Peso di un cartone: 1,6 kg

 +14050396

' RAVIOLOTTI AL PECORINO DI PIENZA E
. PINOLI

* Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PREGIS

TS . >

7o

. Ingredienti del ripieno 62%: pecorino di Pienza 25%, ricotta, pinoli
+ 7%, pangrattato, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 130 g

Peso di1pezzo: da18a23 g | Resa dopo la cottura: +18%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 2 kg

N PESCESPADA E LIME

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 62%: pesce spada 55%, ricotta, pangrattato,

. succo di lime, sale, scorza di lime.
. Peso consigliato per porzione: 110

. Peso di1 pezzo:dal18a23 g | Resa dopo la cottura: +20%
. Minuti di cottura consigliati: 5

. Peso di un cartone: 2 kg



+ 14000369 ‘
GARBUGLI® - TAGLIERINI A SFOGLIA RUVIDA

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Peso consigliato per porzione: 80 g

Pesodilnido:da23a27g | Resa dopo la cottura: +75%
Minuti di cottura consigliati: 2-3

Peso di un cartone: 1,6 kg

+ 14050375

RAVIOLONI CON CREMA DI RICOTTA DI
BUFALA E FOGLIOLINE DI SPINACI

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 67%: ricotta di bufala 66%, foglioline di spinaci
23%, pangrattato, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 150 g

Peso di 1 pezzo: da38a46 g ‘ Resa dopo la cottura: +15%
Minuti di cottura consigliati: 5

Peso di un cartone: 2 kg

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

- TORTELLINI ALLA MODA DI BOLOGNA

+ 14050387

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 37%: Parmigiano Reggiano DOP 38%,
mortadella 38%, carne di suino, olio di semi di girasole, noce moscata,
vino, sale, rosmarino, aglio, pepe.

Peso consigliato per porzione: 90 g

Peso di 1 pezzo: da 1,9 a 1,95 g | Resa dopo la cottura: +35%

Minuti di cottura consigliati: 3-4

Peso di un cartone: 2 kg

» 14050377
PANCIOTTI® CON MELANZANA E SCAMORZA

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 67%: melanzane prefritte, ricotta, scamorza
12%, Grana Padano DOP, Pecorino Romano DOP, pangrattato,
prezzemolo, basilico, olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole,
sale, aglio, scalogno, pepe.

Peso consigliato per porzione: 130 g

Peso di 1 pezzo: da 30 a 34 g | Resa dopo la cottura: +15%

Minuti di cottura consigliati: 6

Peso di un cartone: 2 kg



3 Wt N

+ 14050378

RAVIOLONI CON FORMAGGIO ASIAGO DOP
E RADICCHIO ROSSO DI TREVISO IGP

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 67%: Asiago DOP 29%, Radicchio Rosso di
Treviso |GP brasato 24%, ricotta, pangrattato, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 150 g

Peso di 1 pezzo: da 38 a 46 g | Resa dopo la cottura: +15%
Minuti di cottura consigliati: 5

Peso di un cartone: 2 kg

+ 14050657
| MAMMOLI DI PATATA VIOLA VITELOTTE

Ingredienti : purea di patate viola 68% (Vitelotte), farina di grano
tenero, acqua, fecola di patate, sale.

Peso consigliato per porzione: 150 g

Peso di 1 pezzo: da 4,3 g | Resa dopo la cottura: +5%
Minuti di cottura consigliati: 2-3

Peso di un cartone: 4 kg

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE . 1& e

PREGIS = .

+ 14050393
RAVIOLOTTI CON POLENTA E MONTASIO DOP

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 62%: polenta 74% (acqua, farina di mais, sale),
formaggio Montasio DOP 25%, sale.

Peso consigliato per porzione: 130 g

Peso di 1 pezzo: da 18 a 23 g | Resa dopo la cottura: +15%
Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 2 kg

+ 14050379

PANCIOTTI® CON CAPPESANTE E GAMBERI
DEI MARI DEL NORD

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 66%: cappesante brasate 24%, gamberi dei mari
del Nord 23,5%, ricotta, mascarpone, pangrattato, coriandolo, sale.
Peso consigliato per porzione: 130 g

Peso di 1 pezzo: da 30 a 34 g | Resa dopo la cottura: +15%

Minuti di cottura consigliati: 6

Peso di un cartone: 2 kg




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PREGIS .\
e N

14050514 ' f
BAULETTI® CON RICOTTA DI PECORA 14050400
E PISTACCHI DI SICILIA . QUADRELLI CON AGNELLO E TIMO

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra. |
Ingredienti del ripieno 62%: ricotta di pecora 86%, pistacchi di Sicilia  *
9%, pangrattato, sale, pepe.

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
* Ingredienti del ripieno 55%: carne di agnello 45%, ricotta, spinaci,

o i . brodo, pangrattato, cipolla, olio di semi di girasole, Parmigiano

Peso consigliato per porzione: 130 g ¢ Reggiano DOP, vino bianco, aglio, sale, timo, pepe.

Peso di 1 pezzo: da18a23 g | Resa dopo la cottura: +20%

. Peso consigliato per porzione: 120
Minuti di cottura consigliati: 5 & perp &

] . Peso di1pezzo: da12 a 16 g | Resa dopo la cottura: +20%
Peso di un cartone: 2 kg * Minuti di cottura consigliati: 4-5

. Peso di un cartone: 2 kg

aa

14050380 il
QUADRELLI CON CHIANINA E CARDONCELLI

. ) ] « 14050381
Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.

Ingredienti del ripieno 55%: carne di bovino di razza Chianina 55%, . BAULETTI® RIPIENI ALL’ASTICE

brodo, ricotta, Parmigiano Reggiano DOP, pangrattato, funghi . Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
cardoncelli brasati 4%, uova da allevamento a terra, olio di semi di * Ingredienti del ripieno 62%: astice 33%, granchio, purea di patate
girasole, vino rosso, aglio, prezzemolo, sale, pepe. . (patate, brodo, olio extravergine di oliva, rosmarino), sale, menta, pepe.
Peso consigliato per porzione: 120 g . Peso consigliato per porzione: 110 g

Peso di 1 pezzo: da 12 a 16 g | Resa dopo la cottura: +20% " Pesodi pezzo: da 18 a 23 g | Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 4-5 . Minuti di cottura consigliati: 5

Peso di un cartone: 2 kg . Peso di un cartone: 2 kg



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PREGIS

« 14050418
SCRIGNI®CON BURRATA DI PUGLIA

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra. 1405078

Ingredienti del ripieno 67%: burrata 59%, ricotta, olio extravergine SCRIGNI®AlI FUNGHI PORCINI

di oliva, pane, gelatina alimentare, uova da allevamento a terra, sale, - Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.

pepe. : Ingredienti del ripieno 67%: funghi porcini 71%, purea di patata,
Peso consigliato per porzione: 125 g . gelatina alimentare, aglio, olio extravergine di oliva, sale, porro,
Peso di 1 pezzo: da 16 a 20 g | Resa dopo la cottura: +20% . prezzemolo, pepe.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: da16a20g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 2

Minuti di cottura consigliati: 2

Peso di un cartone: 2 kg

Peso di un cartone: 2 kg

« 14050435
PANCIOTTI® CON PUNTE DI ASPARAGI : +14050651

SCRIGNI® CON “GORGONZOLA DOP”
E MASCARPONE
Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra. E CIOCCOLATO RUBY

Ingredienti del ripieno 66%: asparagi 40%, ricotta, mascarpone 3,5%, . Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Grana Padano DOP, pane, olio extra vergine di oliva, cipolla, sale, Ingredienti del ripieno 67%: ricotta, mascarpone, cioccolato Ruby 15%,
aglio, pepe. Gorgonzola DOP 13%, nocciole tostate, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 130 g + Peso consigliato per porzione: 125

Peso di 1 pezzo:da30a34 g | Resa dopo la cottura: +15% Peso di 1 pezzo: 16 a 20 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 6 Minuti di cottura consigliati: 2

Peso di un cartone: 2 kg Peso di un cartone: 2 kg




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+ 14050432 - 14050473
RAVIOLOTTI AL BACCALA - SCRIGNI® RIPIENI AGLI SCAMPI

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 67%: scampi 27%, ricotta, brodo, mascarpone,
pangrattato, olio extravergine di oliva, sale, cipolla, aglio, erba cipollina,
rosmarino, pepe, gelatina alimentare.

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 62%: baccala 69%, latte intero fresco
pastorizzato, farina di mais bianco, prezzemolo, olio extra vergine di
oliva, cipolla, aglio, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 110 g Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: da 18 a 23 g | Resa dopo la cottura: +18% . Pgso d.i 1.pezzo: da16 a 2.0 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 4-5 Minuti di cottura consigliati: 2

Peso di un cartone: 2 kg Peso di un cartone: 2 kg

« 14050471
AGNOLI CON TARTUFO E STRACCHINO .
ALLUANTICA 01405047
" LE VIOLETTE CON PATATA VIOLA VITELOTTE

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 55%: ricotta, Stracchino all’Antica delle Valli
Orobiche 21%, tartufo 5%, pane, sale.

Peso consigliato per porzione: 120 g

Peso di1pezzo:da10al4 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 5-6

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 60%: purea di patate viola 60% (Vitelotte),
stracchino, guanciale, Pecorino Romano DOP, erba cipollina, sale.

* Peso consigliato per porzione: 120 g

* Peso di 1 pezzo: da 13 ga 20 g | Resa dopo la cottura: +20%

+ Minuti di cottura consigliati: 4-5

Peso di un cartone: 2 kg : Peso di un cartone: 2 kg



+ 14050513
PANCIOTTI® CON FINFERLI E FONTINA DOP

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra
Ingredienti del ripieno 66%: ricotta, Fontina DOP 18,5%, polenta
di farina di mais bianco, funghi finferli 18,5%, prezzemolo, olio extra
vergine di oliva, sale, aglio, pepe.

Peso consigliato per porzione: 130 g

Peso di 1 pezzo: da 30 a 34 g| Resa dopo la cottura: +15%

Minuti di cottura consigliati: 6

Peso di un cartone: 2 kg

- 14050506
SCRIGNI® CACIO E PEPE

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 67%: latte intero fresco pastorizzato, Pecorino
Romano DOP 27%, ricotta, pane, fecola di patate, gelatina
alimentare, pepe 0,4%.

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo:da16a20 g | Resa dopo la cottura: +20%
Minuti di cottura consigliati: 2

Peso di un cartone: 2 kg

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+ 14050509
BAULETTI® CON FRIARIELLI
E CACIOCAVALLO SILANO DOP

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 62%: friarielli brasati 36%, ricotta, Caciocavallo
Silano DOP 25%, pangrattato, sale, pepe.

Peso consigliato per porzione: 130 g

Peso di 1 pezzo: da 18 a 23 g | Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 5

Peso di un cartone: 2 kg

- 14050629
SCRIGNI® CARBONARA

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ingredienti del ripieno 67%: latte intero fresco pastorizzato, guanciale
18%, Pecorino Romano DOP, tuorlo d’uovo da allevamento a terra,
fecola di patata, pane, gelatina alimentare, olio extravergine di oliva,
pepe, aglio

Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso di 1 pezzo: da 16 a 20 g | Resa dopo la cottura: +20%

Minuti di cottura consigliati: 2

Peso di un cartone: 2 kg




Pastasi® soluzioni express € la linea di pasta e riso espressi surgelati dedicati al catering e alla ristorazione veloce.

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PRE(}IS®

e e o0 0 00

+14000331 . +14000373

GARGANELLI ROMAGNOLI * SPAGHETTI ALLA CHITARRA

Ingredienti pasta: semola di grano duro, farina di grano tenero, uova, . Ingredienti pasta: semola di grano duro, farina di grano tenero, uova,
acqua, sale. * acqua, sale.

Peso consigliato per porzione: 200 g . Peso consigliato per porzione: 200 g

Pe_SO d.i 1_P62201 2,7¢g |.R§53_ dOPO la cottura: +10% . Peso di1nido: 40 g | Resa dopo la cottura: +35%

Minuti di cottura consigliati in acqua bollente: 1 * Minuti di cottura consigliati in acqua bollente: 2

Peso di un cartone: 3 kg ¢ Peso di un cartone: 4 kg

«14000313
PE N_N E . 14000342
Ingredienti pasta: semola di grano duro, acqua, sale.

FUSILLI

Peso consigliato per porzione: 200 = .
& perp g Ingredienti pasta: semola di grano duro, acqua, sale.

Peso di 1 pezzo: 2,2 g | Resa dopo la cottura: +10% o .
Minuti di cottura consigliati in acqua bollente: 1 Peso consigliato per porzione: 200 g
Peso di 1 pezzo: 2 g | Resa dopo la cottura: +10% ‘ Minuti di cottura

Peso di un cartone: 4 k A
S consigliati in acqua bollente: 1

Peso di un cartone: 4 kg

@ ®© e 0 o 0000 0000000000000 00000000 e e e e e e

Y
.14000325 © 414000330 -
SPAGHETTI DI SEMOLA ' RIGATONI
Ingredienti semola di grano duro, acqua. Ingredienti pasta: semola di grano duro, acqua, sale..
Peso consigliato per porzione: 200 g * Peso consigliato per porzione:2 00 g
Peso di 1 nido: 30 g | Resa dopo la cottura: +12% * Peso di 1 pezz0:3,8 g | Resa dopo la cottura: +10% | Minuti di cottura

Minuti di cottura consigliati in acqua bollente: 1 * consigliati in acqua bollente: 1

Peso di un cartone: 4 kg . Peso di un cartone: 3 kg



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PREEIS®

114000343
: RISO CARNAROLI

* Ingredienti: riso Carnaroli, acqua, sale.

¢ Peso consigliato per porzione: 200 g

. N°di porzioni per cartone: 20 | Resa per porzione dopo il
S * rinvenimento in acqua bollente: +10%
« Minuti di cottura consigliati in acqua bollente: 1-2

. Peso di un cartone: 4 kg

Pastasi® é la storica collezione di paste ripiene dedicate esclusivamente alla ristorazione commerciale e collettiva.

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PRE?IS®

e e 0o 0000 00

+14050326

TORTELLINI ALLA CARNE +14050325
Ingredienti pasta: semola di grano duro, uova, acqua. : RAVIOLI RICOTTA E SPINACI

Ingredienti del ripieno 32%: mortadella, pangrattato, carne 22% (carne
di tacchino, carne di suino), Parmigiano Reggiano DOP, Formaggio
uova, preparato per brodo, olio di semi di girasole, vino, sale, spezie,
aglio, rosmarino.

. Ingredienti pasta: semola di grano duro, uova, acqua.

* Ingredienti del ripieno 46%: ricotta 66%, spinaci 22%, pangrattato,
- Grana Padano DOP, formaggio, sale.

)  Peso consigliato per porzione: 125 g

Peso consigliato per porzione: 125 g

" Peso di1 pezzo: 7,1 g | Resa dopo la cottura: +35%

. Minuti di cottura consigliati in acqua bollente: 5-6

Peso di 1 pezzo: 3,2 g | Resa dopo la cottura: +45%

N\Inutl.dl cottura consigliati in acqua bollente: 3-4 Peso di un cartone: 3 kg
Peso di un cartone: 3 kg

e e o0 0 0 o

«14050641
RAVIOLI ALLA CARNE

Ingredienti pasta: semola di grano duro, uova, acqua.

Ingredienti del ripieno 46%: mortadella, carne 24% (carne di tacchino,
carne di suino), Parmlglano Reggiano DOP Formagglo uova, olio di
semi di girasole, vino, pangrattato, sale, spezie, aglio, rosmarino.

Peso consigliato per porzione: 200 g
Peso di 1 pezzo: 8,4 g | Resa dopo la cottura: +10%

Minuti di cottura consigliati in acqua bollente: 1,3

Peso di un cartone: 3 kg



SALSA
CARBONARA

SUGHI SURGELAT! N PEPITE

SALSA CARBONARA

Ingredienti: latte intero fresco pastorizzato, pancetta affumicata 13%,
panna, tuorlo d’'uovo, Grana Padano DOP, olio extra vergine di oliva, olio di
semi di girasole, farina di grano tenero, margarina vegetale, sale, pepe.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) | Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

sooge o

SUGHI SURGELATI IN PEPITE o
i~

AMATRICIANA g

SALSA AMATRICIANA

Ingredienti: po!pa di pomodor.o, guanciale.ZZ%j ciPolla, .dop.pio o
concentrato di pomodoro, olio extra vergine di oliva, olio di semi di
girasole, prezzemolo, sale, zucchero, pepe.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) ‘ Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

Sooge W

ARRABBIATA

SUGHI SURGELATI IN PEPITE N ™
oy
1

AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PRE?IS@

. 5ooge
LD o
B =

SALSA CACIO +*.
E PEPE .

SUGHI SURGELATI IN PEPITE

SALSA CACIO E PEPE

Ingredienti: Pecorino Romano DOP, latte, panna, burro, farina di
frumento, pepe, sale.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) ‘ Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

RAGU
DI CARNI

BIANCHE

RAGU DI CARNI BIANCHE

Ingredienti: Carne 49% (pollo, coniglio, faraona, anatra), olio di semi
di girasole, carote 3%, cipolla 3%, vino bianco, sedano 1,5%, olio extra
vergine di oliva, farina di grano tenero, sale, rosmarino, pepe, alloro.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) ‘ Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

SALSA ARRABBIATA
Ingredienti: polpa di pomodoro 64%, passata di pomodoro, doppio

concentrato di pomodoro, olio extra vergine di oliva, olio di semi di
girasole, sale, aglio, prezzemolo, zucchero, peperoncino, pepe.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) ‘ Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

* Per 100g di pasta cruda



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

@_‘ y PREGIS

CREMA DI
FORMAGGI

SUGHI SURGELATI IN PEPITE

CREMA DI FORMAGGI

Ingredienti: formaggi 25% (Gorgonzola DOP 52%, Taleggio DOP
32%, Grana Padano DOP 10% , Edamer 6%), latte intero fresco

pastorizzato, panna, olio di semi di girasole, farina di grano tenero, sale,

pepe.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) | Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

RAGU ALLA @
BOLOGNESE ~

SUGHI SURGELATI IN PEPITE

RAGU ALLA BOLOGNESE
Ingredienti polpa di pomodoro 42%, carne di bovino 28%, brodo,

doppio concentrato di pomodoro, carne di suino 3,5% sa|S|CC|a dl
PP p )

suino 3,5%, olio extra vergine di oliva, cipolla, carote, olio di semi di
glrasole zucchero vino, aglio, pepe, a||oro estratto dl rosmarino.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) | Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

sooge ¥

SALSA AGLI
ASPARAGI

SUGHI SURGELATI IN PEPITE

SALSA AGLI ASPARAGI

Ingredienti: asparagi 31%, latte intero fresco pastorizzato, olio di semi
di girasole, farina di grano tenero, formaggio, scalogno, sale, pepe.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) | Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

s00ge W

@

PESTO ALLA
GENOVESE

SUGHI SURGELATI IN PEPITE

PESTO ALLA GENOVESE

Ingredienti: basilico in olio 30%, Pecorino Romano DOP, olio extra
vergine di oliva, olio di semi di girasole, noci, Grana Padano DOP,
pinoli, aglio.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) | Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

Ugosi
S 901
| PresTIQIoS

SALSA ALLO
ZAFFERANO

SALSA ALLO ZAFFERANO

Ingredienti: Brodo (acqua, carote 7%, sedano, cipolla 7%), Parmigiano
Reggiano DOP (latte, sale, caglio), farina di grano tenero, burro,
scalogno, olio extra vergine di oliva, olio di semi di girasole, sale,
zafferano.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) | Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5

SALSA Al
FUNGHI
PORCINI

SUGHI SURGELATI IN PEPITE

SALSA Al FUNGHI PORCINI

|ngredienti funghi champignons 24%, olio di semi di girasole, funghi
porcini 9,5%, latte intero fresco pastorizzato, panna, Formaggm farina
di grano tenero, cipolla, aglio, prezzemolo, sale, funghi porcini in
polvere, fecola d| patate, pepe.

Peso di un cartone in kg: 3 (500 g x 6 buste) ‘ Minuti di rinvenimento
in padella: 4-5



Fiordiprimi® e la linea di piatti pronti monoporzione e pluriporzione per il canale Bar. Oltre 40 referenze

tra primi e secondi per un prodotto “time saving”, pronto in soli 4/5 minuti in forno a microonde.

D
ﬁarc/z}nrimz;

15000299
LASAGNE ALLA BOLOGNESE

Ingredienti della pasta 20%: semola di grano duro, uova, acqua,

sale. Ingredienti della besciamella 447%: latte intero, farina di grano
tenero, burro, sale. Ingredienti del ragti 36%: carne di bovino brasata
con ortaggi e piante aromatiche 47%, polpa di pomodoro, vino rosso,
olio extravergine di oliva, burro, sale. Parmigiano Reggiano DOP
grattugiato a guarnizione del piatto.

Peso di un cartone: 5 kg

Peso di una confezione: 2,5 kg | Minuti di rinvenimento: forno

tradizionale (180°C): 1 h 20, forno ventilato (180°C): 45.

« 15000315
CANNELLONI ALLA CARNE CON BESCIAMELLA

Ingredienti della pasta 45%: pasta all’'uovo 37% (semola di grano

duro, uova, acqua, sale), ripieno 63% (carne di bovino 53%, ortaggi

in proporzione variabile (sedano, carote, cipolla), brodo, polpa di
pomodoro, pangrattato, spinaci, bieta, olio di semi di girasole, sale,
spezie, aglio). Ingredienti della besciamella 51%: latte intero, farina

di grano tenero, margarina vegetale, burro, sale. Ingredienti della
salsa al pomodoro 4%: polpa di pomodoro, cipolla, olio extravergine di
oliva,sale, zucchero. Grana Padano DOP grattugiato a guarnizione del
platto.

Peso di un cartone: 5 kg

Peso di una confezione: 2,5 kg | Minuti di rinvenimento: forno

tradizionale (180°C): 1 h., forno ventilato (180°C): 30-35.
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AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

PRE?IS®

«15000314
CANNELLONI RICOTTA E SPINACI CON
BESCIAMELLA

Ingredienti della pasta 45%: pasta all'uovo 37% (semola di grano duro,
uova, acqua, sale), ripieno 63% (ricotta 66%, spinaci in foglia 22%,
Grana Padano DOP, pangrattato, sale). Ingredienti della besciamella
51%: latte intero, farina di grano tenero, margarina vegetale, burro,
sale. Ingredienti della salsa al pomodoro 47%: polpa di pomodoro,
cipolla, olio extravergine di oliva, sale. Grana Padano DOP grattugiato
a guarnizione del piatto.

Peso di un cartone: 5 kg

Peso di una confezione: 2,5 kg | Minuti di rinvenimento: forno

tradizionale (180°C): 1 h, forno ventilato (180°C): 30-35.

+15000301

- LASAGNE CASERECCE CON CARNE DI
- BOVINO E SUINO

. Ingredienti della pasta 17%: semola di grano duro, uova, acqua, sale.
. Ingredienti della besciamella 36%: latte intero, farina di grano tenero,
: burro, sale. Ingredienti del ragli 46%: polpa di pomodoro, carne di

. bovino 24%, carne di suino 23%, ortaggi in proporzione variabile

. (carota, sedano, cipolla), vino, olio extravergine di oliva, olio di semi
* digirasole, sale, piante aromatiche. Parmigiano Reggiano DOP

. grattugiato a guarnizione del piatto.

- Peso di un cartone: 5 kg

* Peso di una confezione: 2,5 kg | Minuti di rinvenimento: forno

. tradizionale (180°C): 1 h 20, forno ventilato (180°C): 45.

«15000323
MELANZANE ALLA PARMIGIANA

Ingredienti: melanzane grigliate 33%, mozzarella 7,5%, passata

di pomodoro, polpa di pomodoro, ortaggi in proporzione variabile
(sedano, carote, cipolla), Edamer, Grana Padano DOP, pangrattato,
olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole, burro, basilico,
zucchero, pepe, sale.

Peso di un cartone: 5 kg

Peso di una confezione: 2,5 kg | Minuti di rinvenimento: forno

tradizionale (160°C): 1 h, forno ventilato (160°C): 50.




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+ 15000498 N
LASAGNE AL RAGU DI CARNE BIO

Ingredienti della pasta 20%: semola di grano duro®, uova*, acqua.
Ingredienti della besciamella 44%: latte intero fresco pastorizzato®,
farina di frumento®, burro®, sale, noce moscata®.Ingredienti del
ragu 36%: passata di pomodoro®, carne di bovino® e suino* 40%,
acqua, polpa di pomodoro®, doppio concentrato di pomodoro®,
carote”,sedano’, cipolla®, olio extravergine di oliva®, sale, rosmarino®,
pepe”.Formaggio® spolverato in superficie.

Peso di un cartone: 5 kg

Peso di una confezione: 2,5 kg | Minuti di rinvenimento: forno

tradizionale (180°C): 1 h 20, forno ventilato (180°C): 45.

*prodotto biologico.

« 15000297
BOCCONCINI DI POLLO

CON PROSCIUTTO E PISELLI
Ingredienti della carne 43%: petto di pollo 95%, sale. Ingredienti del

contorno 57%: piselli 84%, prosciutto crudo 10%, olio di semi di girasole,
cipolla, sale.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a microonde
(750 W) consigliati: 4.

+ 15000331
FILETTO DI MERLUZZO CON PATATE

Ingredienti: filetto di merluzzo sudafricano 34%, patate grigliate 58%, olio
extravergine di oliva, succo di limone, prezzemolo, sale, pepe.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g| Minuti di rinvenimento in forno a microonde

(750 W) consigliati: 5.

PRE?IS®

«15000324
LASAGNE ALLE VERDURE

Ingredienti della pasta 20%: semola di grano duro, uova, acqua, sale.
Ingredienti della besciamella 80%: verdure 40% (zucchine, carote,
sedano,melanzane, asparagi, patate, pomodoro, cipolla), latte intero,
farina di frumento, fecola di patate, burro, funghi 5% (champignon,
shiandrine, porcini, shiitake, famigliola gialla), Edamer, Grana Padano
DOP, olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole, basilico, sale.
GranaPadano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.

Peso di un cartone: 5 kg

Peso di una confezione: 2,5 kg | Minuti di rinvenimento: forno

tradizionale (180°C): 1 h 20, forno ventilato (180°C): 45.

« 15000140
FILETTO DI POLLO CON FUNGHI E PATATE
Ingredienti del filetto di pollo 27%: petto di pollo 95%,sale, aromi.
Ingredienti del contorno 73%: gratin di patate 86%, funghi trifolati 13%
(champignon), olio extravergine di oliva, olio di girasole, prezzemolo,
sale, aglio.

N° piatti per cartone : 4

Peso di una confezione: 300 g ‘ Minuti di rinvenimento in forno a microonde

(750 W) consigliati: 5.

+15000067
MELANZANE ALLA PARMIGIANA

Ingredienti: melanzane grigliate 44%, polpa di pomodoro, formaggio a
pasta filata, cipolla, olio extravergine di oliva, olio di girasole, burro, basilico,
zucchero.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a microonde

(750 W) consigliati: 6.



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+ 15000293

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE A
SPICCHIO

Ingredienti della carne 43%: petto di pollo 66%, pangrattato, olio

di arachide, olio di semi di girasole, amido di frumento, sale, aromi.
Ingredienti del contorno 50%: patate prefritte (patate 94%, olio vegetale,
olio extravergine di oliva, sale, rosmarino, salvia,aglio).

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a microonde

(750 W) consigliati: 4 ,5.

+ 15000125
LASAGNE ALLA BOLOGNESE

Ingredienti della pasta 247%: semola di grano duro, uova, acqua, sale.
Ingredienti della besciamella 44%: latte intero, farina di grano tenero,
burro, sale. Ingredienti del ragu 32%: carne di bovino brasata con ortaggi e
piante aromatiche, polpa di pomodoro, vino rosso, olio extravergine di oliva,
burro, sale. Parmigiano Reggiano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 330 g | Minuti di rinvenimento: forno a

microonde: (750 W) consigliati: 6, forno tradizionale (180°C): 25.

+15000319
CANNELLONI CON BESCIAMELLA

Ingredienti della pasta 55%: pasta all'uovo 36% (semola di grano duro,
uova, acqua), ripieno 64% (ricotta 66%, spinaci in foglia 22%, pangrattato,
Grana Padano DOP, sale). Ingredienti della salsa 45%: latte intero, farina
di grano tenero, burro, sale. Grana Padano DOP grattugiato a guarnizione
del piatto.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 4,5.

PREGIS

+ 15000458
POLPETTE AL SUGO DI POMODORO E PISELLI

Ingredienti: polpette 41% (carne di bovino e suino 65%, pangrattato, Grana
Padano, sale, aglio), polpa di pomodoro 35%, passata di pomodoro 14%,

piselli 8%, olio extravergine di oliva, scalogno, sale, zucchero, pepe.
N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a microonde
(750 W) consigliati: 5,5.

+15000298
LASAGNE ALLA VERDURE

Ingredienti della pasta 247%: semola di grano duro, acqua, uova, sale.
Ingredienti della salsa 76%: verdure 45% (zucchine, carote, sedano,
asparagi, cipolla, melanzane, piselli), funghi misti 4% (champignon,
sfiandrine, porcini, shiitake), besciamella (latte intero, farina di frumento,
margarina vegetale, fecola di patata, sale), Edamer, Grana Padano DOP,
olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole, basilico, sale. Grana
Padano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 330 g | Minuti di rinvenimento: forno a

microonde: (750 W) consigliati: 6, forno tradizionale (180°C): 25.

« 15000461
RAVIOLI CON POMODORO
DATTERINO E BASILICO

Ingredienti della pasta 50%: pasta all’'uovo 54% (semola di grano
duro, uova, acqua), ripieno 46% (ricotta 66%, bieta 22%, Grana
Padano DOP, pangrattato, sale). Ingredienti della salsa 50%: passata
di pomodoro datterino 64%, polpa di pomodoro datterino 30%, olio
extravergine di oliva, olio di semi di girasole, cipolla, basilico 0,2%,
sale, pepe, zucchero.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 350 g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 5,5.



AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

. +15000133

+15000303 RISOTTO CON FUNGHI PORCINI
ZUPPA RUSTICA DI LEGUMI E CEREALI * Ingredienti: riso 30%, funghi porcini 4,6%, funghi misti in proporzione

Ingredienti: legumi e cereali 50%, olio extravergine di oliva, cipolla, olio . variabile (champignon, shiitake, shiandrina), Grana Padano DOP, brodo,
di girasole, brodo vegetale, sale, pepe, rosmarino, Grana Padano DOP | latte intero, crema a base di grassi vegetali, olio extravergine di oliva,
grattugiato a guarnizione del piatto. * scalogno, prezzemolo, farina di grano tenero, burro, sale.
N° piatti per cartone: 4 * N piatti per cartone: 4

pratti p . prattip

Peso di una confezione: 350 g| Minuti di rinvenimento in forno a microonde . Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a microonde

(750 W) consigliati: 5. (750 W) consigliati: 4.

+ 15000344

MEZZE PENNE AL POMODORO : +15000329
Ingredienti della pasta 50%: semola di grano duro, acqua, sale. . RISOTTO ALLA PARMIGIANA

Ingredienti della salsa 50%: passata di pomodoro 62%, polpa di . Ingredienti: riso 31%, Parmigiano Reggiano DOP 5,5%, Taleggio, Edamer,
pomodoro 24%, pomodoro, olio extravergine di oliva, olio disemidi . latte intero, brodo, crema a base di grassi vegetali, farina di frumento,
girasole, cipolla, sale, zucchero * margarina, cipolla, burro, sale.

N° piatti per cartone: 4 ¢ N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 350 g | Minuti di rinvenimento in forno a . Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a
microonde (750 W) consigliati: 5,5. * microonde (750 W) consigliati: 4.
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15000320
RISOTTO CON PUNTE DI ASPARAGI

- 15000482
RISOTTO ALLA MARINARA

Ingredienti: riso 30%, molluschi e crostacei in proporzione variabile 27%

(calamari, vongole, gambero rosa, gamberi argentini), brodo, polpa di . Ingredienti: riso 30%, asparagi 11%, brodo, latte intero, Parmigiano
pomodoro, olio di semi di girasole, olio extravergine di oliva, farina di . Reggiano DOP, farina di frumento, margarina, olio extravergine di
frumento, aglio, sale, prezzemolo, peperoncino, pepe. ¢ oliva, olio di semi di girasole, crema a base di grassi vegetali, cipolla, sale.
N° piatti per cartone: 4 ¢ N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g| Minuti di rinvenimento in forno amicroonde | Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a

(750 W) consigliati: 4. : microonde (750 W) consigliati: 4.

15000296
STRIGOLI AL PESTO GENOVESE

Ingredienti della pasta 55%: farina di grano tenero, acqua, sale. Ingredienti
del pesto 45%: basilico 16%, Pecorino Romano DOP, pinoli, noci, anacardi,
olio extravergine di oliva, olio di girasole, prezzemolo, Grana Padano DOP,

aglio, sale.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione 300 g ‘ Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 3,5.




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+ 15000271
GARGANELLI GAMBERI E ZUCCHINE

Ingredienti della pasta 38%: semola di grano duro, farina di grano
tenero, uova, acqua, sale. Ingredienti della salsa 62%: gambero rosa 23%,
gamberi argentini 10%, zucchine 23%, polpa di pomodoro, panna, olio
extravergine di oliva, olio di girasole, farina di grano tenero, aglio, brodo
di pesce, sale, spezie.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 4,5.

- 15000130
TORTELLINI BOLOGNESI CON PANNAE
PROSCIUTTO

Ingredienti della pasta 53%: pasta all'uovo 68% (semola di grano
duro, uova, acqua), ripieno 32% (mortadella, Parmigiano Reggiano
DOP, carne di suino brasata, pangrattato, olio di semi di girasole, vino,
rosmarino, aglio, spezie, sale). Ingredienti della salsa 47%: panna 36%,
prosciutto cotto 12,5%, latte intero, farina di frumento, burro, sale.
Grana Padano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 4.

|

15000295
SVITATI Al 4 FORMAGGI

Ingredienti della pasta 40%: semola di grano duro, acqua, sale.
Ingredienti della salsa 60%: latte intero, formaggi 26% (Gorgonzola
DOP, Grana Padano DOP, Taleggio DOP, Fontina DOP), farina di
grano tenero, margarina vegetale, sale. Grana Padano DOP grattugiato
a guarnizione del piatto.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 4,5.

PREGIS

+ 15000281
FIOCCHETTI SPECK E ZUCCHINE

Ingredienti della pasta 47%: pasta all'uovo 60% (semola di grano duro,
uova, acqua), ripieno 40% (Gorgonzola DOP 48%, ricotta, Grana
Padano DOP, pangrattato, prezzemolo, sale). Ingredienti della salsa
53%: latte intero, zucchine 29%, panna, speck 7%, Taleggio DOP,
farina di grano tenero, margarina vegetale, olio extravergine di oliva,
olio di girasole, prezzemolo, sale. Grana Padano DOP grattugiato a
guarnizione del piatto.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g ’ Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 4,5.

+ +15000343

PENNE ALLARRABBIATA

Ingredienti della pasta 50%: semola di grano duro, acqua, sale.
Ingredienti della salsa 50%: polpa di pomodoro 70%, passata di
pomodoro 20%, olio extravergine di oliva, olio di girasole, aglio,
prezzemolo, sale, zucchero, spezie, peperoncino.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 350 g | Minuti di rinvenimento in forno a

. microonde (750 W) consigliati: 5,5.

+15000339

TORTELLI MEZZALUNA BURRO E SALVIA
Ingredienti della pasta 66%: pasta all'uovo 57% (semola di grano duro,
uova, spinaci disidratati, acqua), ripieno 43% (ricotta, mascarpone,
pangrattato, spinaci, Grana Padano DOP, prezzemolo, sale). Ingredienti
della salsa 34%: burro concentrato 22%, farina di grano tenero, sale,
salvia 1,5%. Grana Padano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.
N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a

. microonde (750 W) consigliati: 4,5.




AL SERVIZIO DELLA RISTORAZIONE

+ 15000294
SPAGHETTI CLASSICI AL POMODORO

Ingredienti della pasta 51%: semola di grano duro, acqua, sale.
Ingredienti della salsa 49%: polpa di pomodoro 67%, passata

di pomodoro 20%, doppio concentrato di pomodoro 4%, olio
extravergine di oliva, sedano, carota, cipolla, olio di girasole, sale,
basilico, zucchero.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 350 g | Minuti di rinvenimento in forno a
microonde (750 W) consigliati: 5.

- 15000459
SPAGHETTI CACIO E PEPE

Ingredienti della pasta 51%: semola di grano duro, acqua, sale.
Ingredienti della salsa 49%: acqua, Pecorino Romano DOP 28%,

latte intero, panna, burro, farina di frumento, pepe, sale.
N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 350g | Minuti di rinvenimento in forno a
microonde (750 W) consigliati: 5.

- 15000341
GNOCCHI POMODORO E MOZZARELLA

Ingredienti degli gnocchi di patata 53%: purea di patate, farina di
grano tenero, semola di grano duro, amido di mais, latte, sale, farina di
riso. Ingredienti della salsa 47%: polpa di pomodoro, mozzarella, olio
extravergine di oliva, olio di girasole, cipolla, aglio, basilico, zucchero,
peperoncino, sale.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 350g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 5.

PREGIS

.
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¢ «15000292

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

Ingredienti della pasta 43%: semola di grano duro, acqua, sale.
Ingredienti della salsa 57%: latte intero, pancetta affumicata 19%,
panna, tuorlo d’uovo, Grana Padano DOP, olio extravergine di oliva,
olio di semi di girasole, burro, farina di frumento, sale, pepe. Grana
Padano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione 300 g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 4.

+ 15000460
SPAGHETTI ALLE VONGOLE

Ingredienti della pasta 51%: semola di grano duro, acqua, sale.
Ingredienti della salsa 49%: vongole 22%, brodo di pesce, prezzemolo,
sale, aglio, peperoncino.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 350g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 5.

- 15000342 .
TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE

Ingredienti della pasta 43%: semola di grano duro, uova, acqua, sale.

* Ingredienti del ragu 57%: polpa di pomodoro, passata di pomodoro,

carne di bovino e suino brasata con ortaggi (carota, sedano, cipolla),
vino rosso, olio extravergine di oliva, olio di girasole, sale, pepe. Grana
Padano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.sale.

N° piatti per cartone: 4

Peso di una confezione: 350g | Minuti di rinvenimento in forno a

microonde (750 W) consigliati: 5.




SURGITAL: DA OLTRE 40 ANNI IL PUNTO DI RIFERIMENTO DEGLI CHEF PIU ESIGENTI.

Siamo natinel 1980 in terra di Romagna. La nostra € una generazione di pastai, per cui la tradizione culinaria ci apparteneva gia quando abbiamo iniziato a surgelare
inostri prodotti artigianali. Nel tempo abbiamo incrementato la produzione introducendo le macchine, ma senza mai perdere di vista il nostro grande obiettivo:
mantenere il pid possibile inalterato il sapore originale della pasta fatta a mano. Per fare cio siamo ricorsi allutilizzo di impianti speciali e di metodi di surgelazione
che permettono di conservare il prodotto per 18 0 24 mesi a seconda delle referenze, senza aggiunta di conservanti.

Siamo presenti in 60 Paesi, con due filiali commerciali in Francia e U.S.A. e area manager operativi in Germania e Gran Bretagna, con una produzione giornaliera di
175 tonnellate di pasta fresca, 90.000 piatti pronti monoporzione e 30 tonnellate di sughi in pepite®, impegnando oltre 340 dipendenti. Nel nostro stabilimento di
35.000 m2 di superficie sono attive 34 linee di produzione, e nel magazzino automatizzato a -20 °C sono stoccate oltre 600 referenze di prodotto preparate con
materie prime eccellenti acquistate e lavorate nelle nostre cucine, molte delle quali certificate D.O.P.

LIMPORTANZA DELLE MATERIE PRIME.

Dalle farine alle uova, fino agli ingredienti per i ripieni, abbiamo sempre selezionato le materie prime con la maggior cura possibile, ben sapendo che da queste dipende
in primo grado la qualita del prodotto finale.

UNA PRODUZIONE ALL'ALTEZZA DEL RISULTATO FINALE.

Tutti i nostri impianti produttivi sono studiati e messi a punto in collaborazione con le aziende che i realizzano: in questo modo siamo certi di ottenere il miglior risultato
da ogni produzione. Uelevata capacita produttiva raggiunta dallazienda rispetta gli stessi severi standard di qualita che si era prefissa al suo esordio. Medesimo anche
I'obiettivo, ora come allora: una pasta di altissima qualita organolettica.

SURGELAZIONE E PASTORIZZAZIONE.

Surgelare il prodotto e il modo migliore per mantenerne intatte le qualita organolettiche anche grazie all'assoluta assenza di conservanti, garantendone nel contempo
Iassoluta salubrita. Prima di essere surgelata la pasta viene pastorizzata, un procedimento di sanificazione che, utilizzando il vapore a temperatura elevata, elimina
eventuali cariche batteriche. Sia la pastorizzazione che la surgelazione avvengono in un tempo brevissimo: ecco perché il risultato ¢ una pasta delicata, che mantiene
tutte le qualita della pasta fresca.

LA GARANZIA DELLE CERTIFICAZIONI.

Surgital ha implementato un Sistema di gestione integrato nelle materie di qualita, ambiente, etica e sicurezza alimentare rispettando i principi delle pit importanti
norme volontarie internazionali al fine di perseguire il miglioramento continuo e la soddisfazione dei propri clienti. In materia di qualita ha certificato il proprio sistema
in conformita alla norma ISO 9001 che garantisce la gestione ed il controllo dellintera struttura aziendale dal punto di vista organizzativo, tecnico, produttivo e
commerciale; in materia ambientale si € conformata alla norma ISO 14001 che garantisce la gestione ed il controllo di tutte le attivita aziendali in accordo ai principi
di tutela ambientale; in materia etica ha ottenuto la certificazione in conformita alla norma SA8000 al fine di manifestare impegno della societa in materia di
responsabilita sociale di impresa, in materia di sicurezza alimentare oltre ai controlli cogenti previsti dal proprio sistema HACCP, adottando gli standard BRC ed IFS
per garantire la massima espressione della sicurezza alimentare, al fine di fornire un prodotto sicuro.
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